Grillgemiise mit Landle Arlberger

Zutaten fiir 2 Personen: Zubereitung:

verschiedenes Gemuse: Das Gemuse in mittelgroBe
Zuchini, Tomaten, Paprika, Stucke schneiden und auf dem
Pilze, Maiskolbchen Grill lose grillen. Wenn das
Serrano Schinken Grillgemuse den richtigen Biss
Landle Arlberger hat, dann in eine feuerfeste
Landle Rahm, Ei Schale schlichten. In einer
Pfeffer, Salz separaten Schussel etwas

Landle Rahm mit einem Ei ver-
mengen und Salz und Pfeffer
Uber das Grillgemuse gie-

Ben. Dann groBzigig Landle
Arlberger Gber das GemUse
hobeln.

Wer mochte kann jetzt noch
einen Serrano Schinken

drlbr legen, nochmal Landle
Arlberger und fertigbacken.

Guten Appetit!



