Topfennockerl

Zutaten Topfennockerl:

® 500 g Landle Topfen
e 2 Eier

o 5 TL Salz

® 6 EL Mehl

® 6 EL GrieB

Zutaten Brosel:
¢ 50 g Landle Butter

® 6 EL Brosel
® 2 EL Zucker

Zubereitung:

In einer Schiissel Landle Topfen, Eier,
Mehl, GrieB und Salz zu einem Teig
verarbeiten und flir ca. 15 Minuten
ruhen lassen.

In einem groBen Topf gesalzenes
Wasser zum Kochen bringen.

Aus dem Teig Nockerl formen, ins
kochende Wasser geben und fiir ca.
7 Minuten kocheln lassen.

Wahrenddessen in einer Pfanne den
Landle Butter schmelzen und die
Brosel mit dem Zucker goldbraun
anrdsten. Nun konnen die Nockerl
aus dem Wasser nehmen und in den
Broseln walzen.



